Maven Coufocnien

Traiteur depuis 1978

02.35.30.85.89
www.traiteur-coufourier.com

Votre charcutier-traiteur propose ses :

Carte et tarifs valables jusqu'au 15 janvier 2024



Aperdiff. b Entréey

Plateau aperitif chaud 10 pieces
Plateau aperitif chaud 20 pieces

Pain surprise charcuterie (env. 15 pers)
Pain surprise de la mer (env. 15 pers)

Entrées -

Enlrées [roides

Foie gras de canard maison 14.50€ |la part
Galantines variéees a partir de 2910 € le kg
Avocat au crabe ou aux crevettes 5.50 € piece
Pamplemousse exotique 5.90 € piece
Ananas cocktail 8.95 € piece
Poigzong roidf -

Saumon fumeé maison 95.90 € le kg
Terrine de poisson et corail sauce cocktail 5.90 € piece
Coquille de saumon, crabe ou surimi 5.50 € piece

Entréep chaudey- -

Boucheée a la reine de Noél 5.50 € piece

Ris de veau sauce Normande 13.50 € la part
Tourte au ris de veau sauce forestiere 9.50 € piece
Escargots de Bourgogne 10.20 € la douzaine
[Poippong cﬁauq/,j‘f :

Cassolette de St Jacques Normande 10.90 € piece
Cassolette de St Jacques fagcon crumble 10.90 € piece

Pave de saumon sur sa julienne de legumes 11.50 € la part

Mousseline de poisson coeur coulant de homard 10.30 € piece

/Z’raac/m; Man% de noe(, :

Boudin blanc Havrais 24.25 € le kg
Boudin blanc Havrais truffe 32.80 € le kg
Boudin blanc aux trompettes de la mort 28.20 € le kg
*Tous les plats figurant dans cette couleur sont des nouveautés &

o%m’wn @a{/ﬁ(m'm
iteur depuis 1978

*Tous les supports en porcelaine et les cassolettes seront consignés



M el Qarnélfw’% :

PHlal; cuigine avec 7 g,armfar%wcﬁom :

Cuisse de pintade sauce Vallée d'Auge

Paleron de porc sauce grand Veneur 13.80 €
Souris d'agneau aux figues et amandes 15.90 €
Caille farcie cepes et bolets sauce raisin 14.50 €
Pave de boeuf race Angus 15.80 €
Filet de boeuf en brioche sauce foie gras 16.80 €
Jambon d'York en sauce (2 tranches) 10.90 €
Supréme de pintadeau 12.50 €

Forestiere, poivre, roquefort, camembert, Vallee d'Auge, cepes

Poigpon chaud en plal b pa garndure .

Omble chevalier sauce marchand de vin 14.80 €
St Pierre sauce aux coques 13.50 €
Bar risotto a la salicorne sauce Touraine 15.80 €

Qarné{fw‘ex de W%W@mmt 4.00€) :

Flan de legumes

Gratin dauphinois

Pommes dauphines

Flan de champignons aux echalotes revisite

Qééxef avec ?amdfare/ :

Pavé de biche 13.50 €

Volaille crueg  (Sur commande)

Chapon, dinde, caille, faisan, pintade etc. (prix suivant le cours)

*Tous les plats figurant dans cette couleur sont des nouveauteées @
c%/[amm' @oaﬁwum
Traiteur depuis 1978



Menss.

E[QLES] 00€ ﬁ LUTIn1200€

4 Mignardises chaudes 3 Mini quiches chaudes
Cassolette de St Jacques a la normande Roulé de jambon
Caille farcie cepes et bolets sauce raisin Aiguillette de poulet trattoria

Deux garnitures a choisir Potato pop’s

0 o072 00¢ & crpeau 27 50¢

4 Mlgnardlses chaudes 4 Mignardises chaudes
Mousseline de poisson cceur.coulant de homard Tourte au ris de veau sauce forestiere
Paleron de porc sauceigrand.Veneur St Pierre sauce aux-coques
Deux garnitures a choisir Deux garnitures a choisir

Cﬁo@oq’e?arm'tw*e :
Flan de legumes
Gratin dauphinois

Pommes dauphines
Flan de champignons aux échalotes revisite

*Tous les plats figurant dans cette couleur sont des nouveautés

Pour accompagner vos plats, pensez a réserver notre vin sélectionné avec soin par
un professionnel, afin de compléter votre menu a la perfection.

Pour une bonne organisation, nous vous suggerons :
e De passer vos commandes début décembre
e D’apporter vos plats entre le 15 et le 22 décembre (avec votre nom sous chaque plat svp, merci)
e De profiter de votre entourage, famille, amis, en vous regalant autour d’un bon repas!

Toule Céquipe de La fllaigon Coufourier voup pouhaile chaleureugement,
de Urep belleg feleg dle fin d année, au,/aéaw de voug gervir|

O

Maison Coufsuwnien

Traiteur depuis 1978



